Muslikuchen

Zutaten

1 Tasse Sonnenblumendl

1 Tasse Zucker

4 Eier

1 Tasse Mineralwasser mit Kohlensaure
2 Tassen Mehl

1 Tute Backpulver

750 gr. Frichte-Musli

Zubereitung:

Backblech einfetten und mit Mehl bestauben bzw. mit Backpapier auslegen.
Ol, Zucker und Eier in eine Rihrschiissel geben und so verruhren, dass der
Zucker sich aufgelost hat. Mehl und Backpulver hinzugeben und verrthren,
anschliel®end das Mineralwasser unterrihren. Zum Schluss das Frichte-
Masli

unterrihren. Gleichmaig auf dem Backblech verteilen.

Im vorgeheizten Backofen 15 min. bei 175°C backen.
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